
Piazza Erculea 2, 
20122 Milano MI

Via Orti 24, 
20122 Milano MI

Abbiamo preso la pasta, quella secca, ripiena, in brodo, 
quella che ti faceva la nonna la domenica e quella che 

dopo che ha hai finito, fai la scarpetta con il sugo, 
quella che fatta così non si trova da nessuna parte, e 

quella che ti ricorda quando eri bambino. E le abbiamo 
dedicato un luogo, tutto il ristorante: Pastificio Urbano 

Abbiamo scelto un chiosco, un luogo che Milano 
riconosce come suo, abbiamo deciso di dargli una 

nuova identità. Un’identità che nasce dall’esigenza di 
offrire una cucina semplice, disponibile a tutte le ore 

del giorno, autorevole ma allo stesso tempo accessibile, 
e abbiamo deciso di identificarla con un semplice 

binomio: Gastronomia Urbana.

I  N O S T R I  F O R M A G G I 

Cantal Fermier A.O.P. - FR    10

Tometta di Capra Vallé latte crudo - IT   9

Pecorino Affumicato Naturale a caglio vegetale - IT    9

Gorgonzola - IT     9

Cheeses selection     22

Prima & Dopo  
il Caffe’

D O L C I  A L  C U C C H I A I O

Tiramisù EXIT    7

Zuppa Inglese     7

+39 02.35999080
info@exit-milano.com

IG @exitmilano



L I Q U O R I  
&  D I S T I L L AT I

Amaro Amarot    5

Amaro Amara    6

Amaro Jefferson    7

Elephant Sloe Gin    10

Clairin Sajous    10

Lagavulin 16yo    12

Armagnac 15yo Domaine d’Aurensan    13

C O C K TA I L 

Tanqueray & Tonic     10

Engine & Tonic     14

Z U C C H E R I  
&  O S S I D A Z I O N I

Barbeito
Madeira Rainwater Medium Dry 5  

80% Tinta Negra, 20% Verdelho
8

Marco de Bartoli
Passito di Pantelleria Sole d'Agosto 2017  

Moscato d'Alessandria
14

Domaine de la Rectoire  
Banyuls Léon Parcé 2016  

Grenache, Carignan
11

Caffè Pascucci BIO     2.5


